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คำสำคัญ:  มะม่วงหาวมะนาวโห่ สารประกอบฟีนอลิกรวม การต้านอนุมูลอิสระ การต้านเชื้อแบคทีเรีย  ค่าความเข้มข้นต่ำสุดที่สามารถยับยั้งเชื้อแบคทีเรีย

(ข)
Abstract
Research Title 		:  Biological Actiities  of Carissa carandas L. Extracts
Author		  	:  Mrs. Chantana  Kankamol
Year		 	:  2017
The purposes of this study were to compare total phenolics compound and the antioxidant activity of methanolic, ethanol, ethyl acetate and hexane extracts of Carissa carandas L. leaves, pulp and seeds. The total phenolics compound was determine by the Folin-Ciocalteu colorimetric method and the antioxidant activity of the extracts were evaluated by three different assays, 2, 2-diphenyl-1-picrylhydrazyl scavenging capacity (DPPH), reducing power assay and total antioxidant capacity of the phosphomolybdenum method. Total phenolics compound of methanolic extract of fully-ripened Carissa carandas L. seeds  presented the highest value (332.28 10.63 mg gallic acid equivalent/g dry extract, mg GAE/g) The antioxidant activity was determined by using DPPH radical scavenging assay compared with the standard of butylated hydroxyl toluene (BHT).  The results were found that:  The methanolic extract of fully-ripened seed was the most active antioxidant followed by the methanolic extract of half-ripened seed. The values of SC50 were 0.0702±0.0214, 0.0135±0.0043 and 0.0179±0.0007 mg/mL, respectively. The results indicated that the free radical scavenging capacity of DPPH of the methanolic extract from fully-ripened Carissa carandas L. seed was greater than BHT (SC50 = 0.046±0.001 mg/ml). The methanolic extract of fully-ripened seed exhibited high antioxidant activity against the reducing power assay and by the phosphomolybdenium method with 340.57±11.31 mg GAE/g extract and 492.7957±7.1802 mg Vitamin C/g extract, respectively.  The hexane, methanol, ethanol and ethyl acetate extracts of Carissa carandas L. were evaluated against 4 human pathogens; Staphylococcus aureus, Escherichia coli, Salmonella typhimurium and Listeria monocytogenes by using agar well diffusion method. The methanol and ethyl acetate extracts of half-ripened pulp of Carissa carandas L. showed high antibacterial activity.  The minimal inhibitory concentration (MIC) of methanol and ethyl acetate extracts against S. aureus was 5 mg/mL. The results indicate that the hexane extracts showed no antibacterial activity.
Keywords: Carissa carandas L., total phenolics compound, antioxidant activity, antibacterial, minimum inhibition concentration (MIC)
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กิตติกรรมประกาศ

ผู้วิจัยขอกราบขอบพระคุณมหาวิทยาลัยราชภัฏสวนสุนันทา ที่ได้ให้การสนับสนุนเงินทุนในการดำเนินการวิจัยครั้งนี้ อีกทั้งขอขอบคุณ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนสุนันทา ที่ให้การสนับสนุนทางด้านอุปกรณ์และเครื่องมือทางวิทยาศาสตร์ที่ใช้ในงานวิจัยเป็นอย่างดี
หวังเป็นอย่างยิ่งว่า รายงานการวิจัยเล่มนี้จะเป็นประโยชน์ต่อการศึกษา การค้นคว้า วิจัยเกี่ยวกับพืชสมุนไพรต่อไป
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 คำนำ	

ในปัจจุบัน พืชสมุนไพรจัดเป็นพืชเศรษฐกิจที่สำคัญชนิดหนึ่ง และยังเป็นผลิตภัณฑ์สุขภาพที่เป็นความต้องการทั้งในและต่างประเทศ ซึ่งมีมูลค่าการบริโภคสูงและมีอัตราการเพิ่มขึ้นอย่างรวดเร็ว สมุนไพรถูกนำไปใช้ให้เกิดประโยชน์ในด้านต่างๆหลายประการ เช่น ใช้เป็นยา อาหารเสริม เครื่องสำอาง ผลิตภัณฑ์เสริมความงาม หรือส่งเสริมและฟื้นฟูสุขภาพ รวมทั้งใช้เป็นอาหาร เครื่องเทศสำหรับปรุงแต่งรส เป็นต้น การพัฒนาสมุนไพรจึงเป็นการพัฒนาศักยภาพของประเทศไทยในการพึ่งพาตนเองทั้งในด้านสุขภาพและด้านเศรษฐกิจ ในงานวิจัยนี้ ผู้วิจัยจึงได้ทำการศึกษาฤทธิ์การต้านเชื้อแบคทีเรียก่อโรคของสารสกัดเมทานอล เอทานอล เอทิลอะซิเทต และเฮกเซน จากใบผล และ เมล็ด รวมทั้งน้ำจากผลสดของมะม่วงหาวมะนาวโห่ จากงานวิจัยนี้ทำให้ทราบถึงองค์ความรู้และข้อมูลที่เกี่ยวข้องกับการนำพืชสมุนไพรชนิดนี้ไปใช้ประโยชน์ทางยา
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(ฏ)

สัญลักษณ์และคำย่อ

สัญลักษณ์						ความหมาย
µg							ไมโครกรัม
l							ไมโครลิตร
   mg							มิลลิกรัม
  คำย่อ
 0C							องศาเซลเซียส
ม.ล.							มิลลิลิตร
MHA							Mueller-Hinton Agar
  DMSO							Dimethyl sulfoxide
  MIC 							Minimal Inhibitory Concentration
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