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รายงานการวิจยัเร่ืองการพฒันาผลิตภณัฑ์ไอศกรีมสมนุไพรส าเร็จลลุว่งไปด้วยดี  
เน่ืองจากได้รับความร่วมมือ  ช่วยเหลือ  รวมทัง้ค าแนะน าตา่ง ๆ ท่ีเป็นประโยชน์ตอ่งานวิจยันี ้

ผู้ วิจยัขอขอบคณุอาจารย์ทกุท่านในสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร  
คณะวิทยาศาสตร์  ท่ีได้ให้ค าชีแ้นะ  ให้ความรู้  ความช่วยเหลือแก่ผู้ วิจยัในเร่ืองตา่ง ๆ  

ขอขอบคณุอาจารย์สพุฒัน์ชลี  สิริโชควรกิตติ์ท่ีให้ความช่วยเหลือในการใช้เคร่ืองวดัเนือ้
สมัผสั  ซึ่งเป็นสว่นหนึ่งในงานวิจยัในครัง้นี ้

ขอขอบคณุ  คณุนวลศรี  แมน่รกัษ์  เจ้าหน้าหน้าท่ีสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีท่ี
ให้ความช่วยเหลือ  ในเร่ืองอปุกรณ์และเคร่ืองมือตา่ง ๆ 

ขอขอบคณุผู้ตอบแบบสอบถามท่ีให้ความความมือในการตอบแบบสอบถาม  ซึ่งเป็นสว่น
หนึ่งท่ีท าให้งานวิจยันีส้ าเร็จลลุว่ง 

สดุท้ายนีข้อขอบพระคณุบิดามารดา  พ่ีและน้องท่ีได้ช่วยสง่เสริมสนบัสนนุกระตุ้นเตือน  
และเป็นก าลงัใจตลอดมา  ท าให้งานวิจยันีส้ าเร็จไปได้ด้วยด ี
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