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กิตติกรรมประกาศ 
 
  ผู้เขียนขอขอบคุณ คุณพิศมัย ศรีชาเยช หัวหน้าฝ่ายกระบวนการผลิตและแปรรูป 
นักวิจัยช านาญการ สถาบันค้นคว้าและพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ ในการให้
ค าแนะน าและให้ความอนุเคราะห์เครื่องมือแปรรูปผลิตภัณฑ์ในการวิจัยโครงการนี้ ขอขอบคุณ 
นางสาว กัลยกร แก้ววรรณา นักศึกษาสาขาวิชาเทคโนโลยีชีวภาพชั้นปีที่ 4 คณะวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนสุนันทา ที่ได้ช่วยจัดเตรียมวัตถุดิบและทดสอบฤทธิ์การต้านอนุมูล
อิสระของน้ ามะม่วงหาวมะนาวโห่กระป๋องที่อุณหภูมิในการฆ่าเชื้อต่างๆ 
 
  ขอขอบคุณสถาบันวิจัยและพัฒนา มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนสุนันทาในการสนับสนุน
ทุนวิจัย ขอขอบคุณครอบครัวที่ได้ให้ก าลังใจและสนับสนุนผู้เขียนในการท างานวิจัย 
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