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บทท่ี  1 

บทน า 

1.1  ความส าคัญและที่มาของปัญหาการวิจัย 

ประเทศไทยมีการผลิตและส่งออกผลไม้เป็นจ านวนมากซึ่งผลไม้ที่สุกและเสื่อมสภาพก่อน
เวลา ท าให้เกิดการเสื่อมราคา ดูไม่น่ารับประทานและยังท าให้เสียรสชาติ โดยทั่วไปแล้ววิธีการที่ง่าย
ที่สุดในการชะลอความสุกของผลไม้ก็คือการแช่เย็นในห้องเย็น เพ่ือเก็บรักษาผลไม้ไว้ในที่อุณหภูมิต่ า 
ส าหรับการยืดอายุการเก็บรักษาผลไม้ให้นานด้วยการใช้สารจากธรรมชาติและไม่เกิดอันตรายต่อ
ผู้บริโภคจึงเป็นวิธีการที่น่าสนใจ วิธีการที่สะดวกรวดเร็วและไม่ซับซ้อน เกษตรกรสามารถท าเองได้
โดยง่ายคือการหุ้มด้วยฟิล์มพลาสติก ส าหรับฟิล์มพลาสติกที่น่าสนใจคือ พลาสติกจากวัสดุที่สามารถ
ย่อยสลายได้ โดยในช่วงเวลาหลายสิบปีที่ผ่านมามีงานวิจัยและการพัฒนาพลาสติกย่อยสลายได้ 
(degradable plastic) เป็นจ านวนมาก งานวิจัยส่วนใหญ่มุ่งเน้นไปที่การช่วยลดปัญหาขยะ แต่
งานวิจัยครั้งนี้มุ่งเน้นที่จะน าพลาสติกที่ย่อยสลายได้ไปใช้ประโยชน์ในการยืดอายุการเก็บรักษาผลไม้ 
โดยวัตถุดิบที่น่าสนใจและสามารถน ามาผลิตเป็นพลาสติกชีวภาพคือ ไคโตซาน 

ในธรรมชาติไคติน (chitin) เป็นสารพอลิเมอร์ธรรมชาติที่อยู่ในกลุ่มคาร์โบไฮเดรต โดยส่วน
ใหญ่ไคตินมักจะท าหน้าที่เป็นโครงสร้างที่ส าคัญของสัตว์ที่ไม่มีกระดูกสันหลัง เช่น กุ้ง ปู และหอย ใน
รูปของสารประกอบที่ปะปนอยู่กับสารชนิดอ่ืน เช่น แคลเซียมและโปรตีน ส าหรับเปลือกหอยนั้น 
โดยทั่วไปจะมีสารประกอบของไคตินผสมปะปนกับองค์ประกอบของแร่แคลเซียมคาร์บอเนตเป็น
องค์ประกอบหลักซึ่งแคลเซียมคาร์บอเนต (calcium carbonate) เป็นสารประกอบที่มีสูตรทางเคมี 
คือ CaCO3 ในธรรมชาติมักจะพบแคลเซียมคาร์บอเนตในรูปอราโกไนท์ (aragonite) และแคลไซท์ 
(calcite) ที่อุณหภูมิห้องและความดันบรรยากาศ โดยเปลือกหอยจะมีสัดส่วนเป็น 40% จากข้อมูล
ของกรมประมงพบว่าประเทศไทยมีผลผลิตจากหอยมีประมาณ 324,300 ตันต่อปี โดยเฉพาะใน
บริเวณอ่าวไทยตอนใน มีประมาณ 234,219 ตันต่อปี ดังนั้นจะมีเปลือกหอยที่เหลือทิ้งประมาณ 
93,688 ตัน ซึ่งปริมาณเปลือกหอยมีมากเกินจนท าให้เกิดปัญหาในการก าจัดและท าให้เกิดปัญหา
ทางด้านสิ่งแวดล้อม ประกอบกับมีข้อมูลจากงานวิจัยเกี่ยวกับไคโตซาน (chitosan) ซึ่งเป็นอนุพันธ์
ของไคติน จากรายงานวิจัยพบว่า ไคโตซานมีคุณสมบัติเด่นที่น่าสนใจคือ คุณสมบัติในด้านการยับยั้ง
เชื้อจุลชีพ เช่น แบคทีเรียและเชื้อรา จากคุณสมบัติของไคโตซานดังกล่าวสามารถที่จะน ามาใช้
ประโยชน์ในด้านการถนอมอาหารซึ่งจะท าให้สามารถยืดอายุการเก็บรักษาอาหารได้นานขึ้น ประกอบ
กับปัจจุบันการน าวัสดุจากธรรมชาติมาใช้ให้เกิดประโยชน์ก าลังได้รับความสนใจเป็นอย่างสูง หนึ่งใน
นั้นคือสารพอลิเมอร์ธรรมชาติ (natural polymer) ได้แก่ สารพอลิแซ็กคาไรด์ (polysaccharide) 
เช่น เซลลูโลส (cellulose) แป้ง เพกติน (pectin) รวมทั้งไคติน (chitin) และไคโตซาน (chitosan) 
ซึ่งสารพอลิเมอร์ธรรมชาติดังกล่าวมีประโยชน์และข้อดีหลายประการ เช่น ผลิตจากวัตถุดิบที่มีอยู่
มากมายในธรรมชาติทั้ งจากผลผลิตทางการเกษตรหรือผลิตผลทางทะเล นอกจากนี้สาร              
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พอลิเมอร์ธรรมชาติยังย่อยสลายได้เองจึงมีความปลอดภัยต่อสิ่งแวดล้อม จากข้อมูลงานวิจัยพบว่า 
สารพอลิเมอร์ธรรมชาติถูกน ามาใช้ประโยชน์อย่างหลากหลายทั้งในด้านเกษตรกรรม อาหาร ยาและ
วัสดุศาสตร์ แผ่นฟิล์มชีวภาพ  

ทางคณะผู้วิจัยมุ่งเน้นที่จะน าพลาสติกที่ย่อยสลายได้ไปใช้ประโยชน์ โดยจะเตรียมฟิล์ม
พลาสติกจากไคโตซานซึ่งมีความแตกต่างจากฟิล์มไคโตซานที่มีการตีพิมพ์แล้วในด้านวัตถุดิบที่ใช้ใน
กระบวนการผลิตฟิล์ม ส าหรับงานวิจัยที่ตีพิมพ์ส่วนใหญ่ใช้ผงไคโตซานจากทางการค้า แต่ผงไคโตซาน
ที่จะน ามาใช้ในการผลิตฟิล์มในงานวิจัยนี้จะท าการสังเคราะห์จากเปลือกหอย โดยเป้าหมายของ
งานวิจัยครั้งนี้ต้องการสังเคราะห์ฟิล์มพลาสติกจากไคโตซานเพ่ือจะน าไปประยุกต์ใช้ในการห่อหุ้ม
ผลไมเ้พ่ือการยืดระยะเวลาการเก็บรักษาผลไม้ซึ่งจะเป็นประโยชน์ต่อเกษตรกรและด้านเศรษฐกิจของ
ประเทศไทยต่อไป 

1.2  วัตถุประสงค์ของการวิจัย  

  งานวิจัยเรื่องการประยุกต์ใช้เปลือกหอยลายส าหรับยืดอายุการเก็บรักษาผลไม้มีวัตถุประสงค์
ของการวิจัย ดังนี้ 

1.2.1  เพ่ือสังเคราะห์ไคโตซานจากเปลือกหอย 
1.2.2  เพ่ือผลิตฟิล์มชีวภาพจากไคโตซาน  
1.2.3  เพ่ือศึกษาประสิทธิภาพในการยืดระยะเวลาของการเก็บรักษาผลไม้ 

1.3  ขอบเขตของการวิจัย 

1.3.1 สังเคราะห์ไคโตซานจากเปลือกหอยลาย 
1.3.2 วัดคุณสมบัติทางกายภาพของผงไคโตซานที่สังเคราะห์ได้  
1.3.3 วัดคุณสมบัติทางเคมีของผงไคโตซานที่สังเคราะห์ได้  
1.3.4 ผลิตฟิล์มชีวภาพจากผงไคโตซานที่สังเคราะห์จากเปลือกหอย 
1.3.5 วัดคุณสมบัติทางกายภาพของฟิล์มไคโตซาน  
1.3.6 วัดคุณสมบัติทางเคมีของของฟิล์มไคโตซาน 
1.3.7 ศึกษาประสิทธิภาพในการยืดระยะเวลาการเก็บรักษาผลกล้วยของฟิล์มไคโตซาน 

1.4  ประโยชน์ที่คาดว่าจะได้รับ 

1.4.1 ได้ฟิล์มไคโตซานจากเปลือกหอยทีส่ามารถย่อยสลายได้   
1.4.2 น าเสนอผลงานวิจัยในระดับชาติ และ/หรือตี พิมพ์เผยแพร่ผลงานวิจัยใน

วารสารวิชาการระดับชาติหรือนานาชาติ 
1.4.3   เพ่ือใช้เปลือกหอยที่เป็นวัสดุเหลือทิ้งให้เกิดประโยชน์สูงสุดและเป็นแนวทางในการ

ลดขยะและเพ่ิมมูลค่าให้กับเปลือกหอย 
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1.5  ระเบียบวิธีด าเนินการวิจัย  

 งานวิจัยนี้มีข้ันตอนการด าเนินการตั้งแต่เดือนตุลาคม 2560 จนถึงเดือนกันยายน 2561 
แสดงดังตารางที่ 1 

ตารางท่ี 1.1  ขั้นตอนการด าเนินงาน 

กิจกรรม/ขั้นตอนการ
ด าเนินงาน 

ระยะเวลา (เดือนที)่ 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 
1. ศึ ก ษ า ท ฤ ษ ฎี ที่

เกี่ยวข้องในการ
ท าวิจัย 

            

2. สั่งซื้อวัสดุอุปกรณ์
ที่ จ า เ ป็ น แ ล ะ
สารเคมี 

            

3. เ ก็ บ ตั ว อ ย่ า ง
เปลือกหอย 

            

4. สังเคราะห์ไคติน
จากเปลือกหอย
ลาย 

            

5. สั ง เคราะห์ ไคโต
ซานจากไคติน 

            

6. ศึกษาคุณสมบัติ
ทางกายภาพของ
ผ ง ไ ค โ ต ซ า น ที่
สังเคราะห์ได้จาก
เปลือกหอยลาย 

            

7. ศึกษาคุณสมบัติ
ท า ง เ คมี ข อ ง ผ ง  
ไ ค โ ต ซ า น ที่
สังเคราะห์ได้จาก
เปลือกหอยลาย 

            

8. น า ไ ค โ ต ซ า น ที่
สังเคราะห์ไปผลิต
และ พัฒนาสู ต ร
ฟิล์มไคโตซาน 

            
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9. ศึกษาสมบัติทาง
ก า ย ภ า พ ข อ ง 
แ ผ่ น ฟิ ล์ ม ไ ค โ ต
ซาน 

            

10. ศึกษาสมบัติทาง
เคมีของแผ่นฟิล์ม   
ไคโตซาน 

            

11. ศึ ก ษ า ถึ ง
ประสิทธิภาพใน
การยืดระยะเวลา
ก า ร เ ก็ บ รั ก ษ า
ความสดของผลไม้ 

            

12. วิเคราะห์ข้อมูลที่
ไ ด้ จ า กตั ว อย่ า ง 
ต่าง ๆ 

            

13. เ ขี ย นบทความ
วิ จั ย เ ข้ า ร่ ว ม
ประชุ มวิ ช าการ
หรือวารสารระดับ
นานาชาติ 

            

14. เขียนรายงานการ
วิจัยฉบับสมบูรณ์ 

            

 

 


