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บทที่ 5 
สรุปผลการวจิัยและวิจารณ์ผลการวจิยั 

  

 จากการคดัแยกแบคทีเรียท่ีผลติกรดนํา้ส้มสายช ู จากอาหารหมกัดองจากเขตดสุติ

กรุงเทพมหานคร จํานวนทัง้หมด 56 ตวัอยา่ง สามารถคดัแยกแบคทีเรียท่ีผลติกรดนํา้ส้มสายช ู

โดยใช้อาหาร  Enrichment  culture  เพ่ือให้ได้แบคทีเรียหลายสายพนัธุ์และใช้ Glucose-ethanol-

calcium carbonate agar plate เพ่ือคดัแยกแบคทีเรียท่ีผลติกรดนํา้ส้ม  ตรวจพบแบคทีเรียท่ีผลติ

กรดจํานวน 419 สายพนัธุ์ท่ีสร้างโซนใสรอบโคโลนี  เม่ือนําแบคทีเรียท่ีคดัแยกได้ทัง้ 419 สายพนัธุ์  

มาทําการทดสอบการ Oxidation/Fermentation และทําการทดสอบคะตาเลส (แสดงผลดงัตาราง

ท่ี 4.1) พบวา่มีแบคทีเรีย  59  สายพนัธุ์ (คดิเป็น  14.08  % ของแบคทีเรียท่ีคดัแยกได้) ท่ีสามารถ

ผลติเอนไซม์คะตาเลสได้  ซึง่คาดวา่จะเป็นแบคทีเรียในกลุม่ท่ีสามารถผลติกรดอะซติคิได้  จากนัน้

นําแบคทีเรียทัง้ 59 สายพนัธุ์ มาทําการทดสอบ Oxidation/Fermentation (แสดงผลดงัตารางท่ี 

4.1) พบวา่มีแบคทีเรียเพียง  34 สายพนัธุ์ ท่ีสามารถ เจริญในสภาวะที่มีอากาศแตจ่ะไมเ่จริญใน

สภาวะท่ีไร้อากาศ ซึง่คาดวา่จะเป็นแบคทีเรียในกลุม่ท่ีสามารถผลติกรดอะซติกิได้ จากการ

ทดสอบความสามารถของการออกซไิดซ์อะซเิตทและแลคเตท (ผลการทดลองแสดงดงัตารางท่ี 

4.2)  และการเจริญใน 30% Glucose Test  medium  และ Growth  in  different  pH  (ผลการ

ทดลองแสดงดงัตารางท่ี 4.3)พบวา่แบคทีเรียทัง้ 34 สายพนัธุ์ มีอยู ่ 31  สายพนัธุ์(คดิเป็น  7.4  % 

ของแบคทีเรียท่ีคดัแยกได้) ท่ีมส่ามารถออกซไิดซ์อะซเิตทและแลคเตท ไปเป็นคาร์บอนไดออกไซด์ 

และนํา้  และมีคณุสมบตัทิางชีวเคมีจดัอยูใ่นสกลุ Gluconobacter (Asai etal.,1964;Lisdiyanti 

et al.,1999;Phattraporn, 2002)  พบ non-acetic acid  3  สายพนัธุ์เน่ืองจากในการทดสอบการ

ออกซไิดซ์อะซเิตทและแลคเตท ไปเป็นคาร์บอนไดออกไซด์และนํา้ ของทัง้ 3 สายพนัธุ์ให้ผลชดุ

ควบคมุเป็นบวก   โดยทําการทดลองเทียบเคียงกบัแบคทีเรียกรดนํา้ส้มสายพนัธุ์อ้างองิได้แก่ 

Acetobacter aceti  BCC 12455T,  Gluconobacter oxydans BCC 12337T,  

Gluconacetobacter liquefaciens  BCC 12274T,  Asaia bogorensis  BCC 12264T,  

Swaminathania  salitolerans  BCC 17684T  และ   Kozakia  ballensis  BCC 12275T

เน่ืองจากแบคทีเรียกรดนํา้ส้ม ท่ีพบมากในอาหารหมกัดองจะมีเพียงสายพนัธุ์ของ Acetobacter, 

Asaia, Gluconacetobacter และ Gluconobacter แต ่  Swaminathania  salitolerans  เป็น

แบคทีเรียกรดนํา้ส้มท่ีทนเคม็ และKozakia  ballensis สามารถผลติกรดจากนํา้ตาลซโูครสได้ จงึ

ได้ใช้แบคทีเรียทัง้ 6 ตวันีเ้ป็นตวัเทียบเคยีง ผลของการจดัจําแนกแบคทีเรียกรดนํา้ส้มจากอาหาร

หมกัดองจากเขตดสุติกรุงเทพมหานครได้สรุปไว้ดงัตารางท่ี 5.1  
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ตารางที่ 5.1 แสดงสกลุของแบคทีเรียกรดนํา้ส้มท่ีพบในอาหารหมกัดองในเขตดสุติกรุงเทพฯ 

 

ลําดบัท่ี Code Genus อาหารหมกัดองท่ีพบ 

1. RSor 3/1 Gluconobacter sp. ผกัรวมดองจากตลาดราชวตัร 

2. T30G7/2 Gluconobacter sp. ต้นหอมดองจากตลาดเทเวศร์ 

3. TMa8/1 Gluconobacter sp. ผกัเสีย้นดองจากตลาดเทเวศร์ 

4. TMa8/2 Gluconobacter sp. ผกัเสีย้นดองจากตลาดเทเวศร์ 

5. T30G12/1 Gluconobacter sp. ผกับุ้งดองจากตลาดเทเวศร์ 

6. TMa12/2 Gluconobacter sp. ผกับุ้งดองจากตลาดเทเวศร์ 

7. TMe12/2 Gluconobacter sp. ผกับุ้งดองจากตลาดเทเวศร์ 

8. TSor13/1 Gluconobacter sp. ผกัรวมดองจากตลาดเทเวศร์ 

9. TMe13/2 Gluconobacter sp. ผกัรวมดองจากตลาดเทเวศร์ 

10. TMe14/3 Gluconobacter sp. ต้นหอมดองจากตลาดเทเวศร์ 

11. TMa15/A Gluconobacter sp. ผกัเสีย้นดองจากตลาดเทเวศร์ 

12. TMe15/1 Gluconobacter sp. ผกัเสีย้นดองจากตลาดเทเวศร์ 

13. TSor15/1 Gluconobacter sp. ผกัเสีย้นดองจากตลาดเทเวศร์ 

14. TSor15/2 Gluconobacter sp. ผกัเสีย้นดองจากตลาดเทเวศร์ 

15. T30G15/1 Gluconobacter sp. ผกัเสีย้นดองจากตลาดเทเวศร์ 

16. TG15/1 Gluconobacter sp. ผกัเสีย้นดองจากตลาดเทเวศร์ 

17. TG15/3 Gluconobacter sp. ผกัเสีย้นดองจากตลาดเทเวศร์ 

18. TSor 21/1 Gluconobacter sp. กระหลํ่าปลีดองจากตลาดเทเวศร์ 

19. TMa21/4 Gluconobacter sp. กระหลํ่าปลีดองจากตลาดเทเวศร์ 

20. TG20B Gluconobacter sp. ผกับุ้งดองจากตลาดเทเวศร์ 

21. TG20Y Gluconobacter sp. ผกับุ้งดองจากตลาดเทเวศร์ 

22. TMa11/2 Gluconobacter sp. กระหลํ่าปลีดองจากตลาดเทเวศร์ 
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ตารางท่ี 5.1 (ตอ่)            

   

ลําดบัท่ี Code Genus อาหารหมกัดองท่ีพบ 

23. TMa11/3 Gluconobacter sp. กระหลํ่าปลีดองจากตลาดเทเวศร์ 

24. TMa12/4 Gluconobacter sp. ผกับุ้งดองจากตลาดเทเวศร์ 

25. TSor11/2 Gluconobacter sp. กระหลํ่าปลีดองจากตลาดเทเวศร์ 

26. SG7/1 Gluconobacter sp. ผกับุ้งดองจากตลาดศรียา่น 

27. SG7/4 Gluconobacter sp. ผกับุ้งดองจากตลาดศรียา่น 

28. SSor7/1 Gluconobacter sp. ผกับุ้งดองจากตลาดศรียา่น 

29. Ssor7/2 Gluconobacter sp. ผกับุ้งดองจากตลาดศรียา่น 

30. MG5/1 Gluconobacter sp. ผกัรวมดองตลาดมหานาค 

31. MG5/3 Gluconobacter sp. ผกัรวมดองตลาดมหานาค 

 

 จากการวิจยัครัง้นีจ้ะเห็นได้วา่จะพบเพียงแบคทีเรียในสายพนัธุ์ Gluconobacter ซึง่

เป็นแบคทีเรียท่ีปนเปือ้นอยูใ่นอาหารหมกัดองท่ีนํามาทําการทดสอบ ผลการทดลองที่ได้สอดคล้อง

กบังานวิจยัการคดัแยกแบคทีเรียกรดนํา้ส้มในอาหารหมกัดองท่ีผา่นมา ท่ีสว่นใหญ่พบแบคทีเรีย

กรดนํา้ส้มสกลุ Gluconobacter และ Acetobacter ในอาหารหมกัดอง(วลัลภา หลอ่เลีย่มและ

คณะ, 2551 ) Gluconobacter มีคณุสมบตัใินการดํารงชีวิตในสภาวะที่มีความชืน้ตํ่า มีสารอาหาร

เพียงเลก็น้อยได้ สามารถทนกรดได้ดีจงึสามารถพบได้ในอาหารหมกัดองท่ีมีความเคม็ไมม่ากนกั  

จากผลงานวิจยัพบวา่ในอาหารท่ีมีความเคม็สงู เปรีย้วจดั หรือต้องใช้เวลาในการหมกัดองใน

สภาวะไร้อากาศเป็นเวลานานจะไมพ่บแบคทีเรียกรดนํา้ส้มเลย   
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